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Show-Down auf der Anuga
Bereits zum vierten Mal wird der begehrte Titel Koch des Jahres vergeben

Köln/Freiburg, 8. August 2017 – Nun stehen sie fest – die acht Anwärter auf den diesjährigen Koch des
Jahres Titel. Am 9. Oktober heißt es wieder: „An die Töpfe, fertig, los!“, denn dort werden die acht
Ausnahmetalente  beim  Live-Wettbewerb  auf  der  weltweit  größten  Ernährungsmesse  in  Köln
gegeneinander antreten und um den prestigeträchtigen Titel Koch des Jahres kämpfen. 

Heiß ging es her in der vierten Auflage des Live-Wettbewerbs Koch des Jahres, der seit 2011 in der D-A-CH
Region von Grupo Caterdata S.L. ausgetragen wird, und das nicht nur im wahrsten Sinne des Wortes. Um dem
ganzen die Krone aufzusetzen wird am 9. Oktober 2017 noch einmal alles gegeben. Denn obwohl sie alle
schon Sieger der Herzen sind, kann es am Ende nur einen geben, der Koch des Jahres 2017 wird. Da das
Niveau der Kandidaten so hoch ist, müssen sich die Finalisten erstmals drei verschiedenen Challenges stellen,
damit die Jury auf gleicher Linie bewerten kann. Das Thema Nachhaltigkeit steht dabei im Vordergrund. Als
Vorspeise müssen die Zutaten Estragon, Karotte und Papadams verarbeitet werden. Nose to tail heißt es in der
Hauptspeise, dabei sollen mindestens drei Teile vom Tier verwendet werden und last but not least muss jedes
Dessert eine gebackene Komponente enthalten. Die Kandidaten haben dafür 5 Stunden Zeit und dürfen den
Warenwert von 16 Euro nicht überschreiten.
Diese acht Ausnahmetalente kämpfen um den Titel:

Peter Bogdanovic
Küchenchef, Ganter Hotel & Restaurant Mohren, Insel Reichenau (DE)
Silio Del Fabro
Sous Chef, GästeHaus Klaus Erfort***, Saarbrücken (DE)
Joël Ellenberger 
Chef Patissier, Brenners Parkrestaurant**, Baden-Baden (DE)
Jürgen Kettner 
Junior Sous Chef, Restaurant Schöngrün, Bern (CH)
Jan Pettke
Küchenchef, Scheck-In Kochfabrik, Achern (DE)
Christopher Sakoschek
selbständiger Privatkoch, cs-cooking, Kirchdorf in Tirol (AT)
Daniele Tortomasi 
Chef Poissonier, Schwarzwaldstube*** im Hotel Traube Tonbach, Baiersbronn (DE)
Tomasz Trabski
Executive Chef, Vino e Cultura, Görlitz (DE)
Executive Chef, 1687, Berlin (DE)



Auch  beim Finale  wird  die  Fachjury international  besetzt  sein  und  zählt  insgesamt  13  Michelin  Sterne.
Kochlegende Dieter Müller (Restaurant Dieter Müller/MS Europa), als Präsident von der ersten Stunde an,
führt  diese  Sterne-besetzte  Jury  an.   In  seine  Reihen  gesellen  sich  der  spanische  Dreisternekoch  Paolo
Casagrande  (Lasarte***,  Barcelona),  Jörg  Sackmann  (Restaurant  Schlossberg**,  Hotel  Sackmann,
Baiersbronn),  die  drei  Koch des  Jahres  Gewinner,  Sebastian  Frank (Horváth**,  Berlin),  Christian  Sturm-
Willms (YUNICO*, Bonn) und Stefan Lenz (Hotel Tennerhof, Kitzbühel) sowie Tristan Brandt (Opus V**,
Mannheim) und Wolfgang Fassbender (Gastrokritiker).  Erstmals auch wieder mit  vertreten eine weibliche
Jurorin, die die Männerriege unterstützen wird, Sarah Henke aus dem YOSO in Andernach.

Der begehrte Titel Koch des Jahres verspricht einen enormen Karrieresprung und es sind Preisgelder in Höhe
von insgesamt 14.500 Euro ausgeschrieben, zudem werden attraktive Sonderpreise vergeben. Den Gästen wird
zudem ein exklusives Rahmenprogramm mit Workshops und spannenden Bühnenauftritten geboten. Nach der
festlichen Preisverleihung wird es ein weiteres Spektakel geben. Die legendäre Küchenparty bietet allerlei
Köstlichkeiten und rundet den aufregenden Tag in der Koch des Jahres Familia ab. 

Weitere Informationen unter: www.kochdesjahres.de

Hintergrundinformationen über den Wettbewerb 
Als Live-Wettbewerb mit umfassendem Rahmenprogramm ist das Networking-Event Koch des Jahres eine
Ideenschmiede  für  neue  Konzepte,  die  die  Gastronomie-Branche  bewegen.  Veranstalter  ist  die  spanische
Unternehmensgruppe Grupo Caterdata S.L. mit Sitz in Barcelona (ES) und Freiburg (DE). Das Event wurde
2011 erstmals in der D-A-CH Region ausgetragen und befindet sich bereits in der vierten Auflage.
Der Wettbewerb richtet sich an Profi-Köche aus Deutschland, Österreich, der Schweiz und Südtirol. In vier
Vorfinalen  kürt  eine  Jury  internationaler  Spitzengastronomen  je  zwei  Finalisten.  Die  Teilnehmer  müssen
innerhalb von fünf Stunden ein Dreigang-Menu für 6 Personen mit einem Warenwert von max. 16€ pro Person
präsentieren. Im Oktober 2017 treten die jeweils acht Finalisten auf der weltweit größten Ernährungsmesse
Anuga in Köln gegeneinander an, um den prestigeträchtigen Titel Koch des Jahres, Preisgelder in Höhe von
insgesamt 14.500 Euro sowie zahlreiche, durch die Sponsoren vergebenen, Sonderpreise zu gewinnen.
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