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e-Wetthewerh

Willkommen beim renommiertesten Live-Wettbewerb der Gastronomiebranche — ,Koch
des Jahres”! Wir freuen uns auf Deine Teilnahme und mdchten Dir einige wichtige Infor-
mationen mitteilen:

TEILNEHMERAUSWAHL:

Aus zahlreichen Bewerbungen werden 16 Kandidaten fiir das Vorfinale ausgewabhlt. Diese
treten am Vorfinalstag in zwei Gruppen zu je acht Teams an. Aus jeder Gruppe werden
die zwei Teams mit der besten Jurywertung ins Finale einziehen. Zuséatzlich erhalten zwei
weitere Kandidaten tiber die Wild-Card-Vergabe die Mdglichkeit, sich fiir das Finale zu
qualifizieren.

DAS FINALE:
Im grof3en Finale werden die sechs Finalisten in einem spannenden Wettbewerb um den
begehrten Titel ,Koch des Jahres” kampfen!

Wichtige Termine im Uberblick:

Kick-Off Event: 14.04.2024 - KoIn
Vorfinale: 04. & 05.05.2024 - Miinchen
Finale: 21.10.2024 - Bonn

Verpflichtende Teilnahme:
Alle Kandidaten und ihre Assistenten sind verpflichtet, an allen genannten Terminen
teilzunehmen.
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VORAUSSETZUNGEN
Zum Koch des Jahres kann sich jeder Profi-Koch mit Wohnsitz, oder Arbeitsplatz in Deutschland, Osterreich, der
Schweiz oder Siidtirol bewerben. Der Titel ist mit einem Preisgeld in Hohe von 5.000€ dotiert.

BEWERBUNG

Bewerbungen fiir den Koch des Jahres sind bis zum 18.03.2024 mdoglich und ist kostenlos. Jede/r Teilneh-
merln bewirbt sich automatisch fiir das Vorfinale — Dabei werden die Kandidaten gleichzeitig in zwei Gruppen
von jeweils acht Kandidaten antreten.

1. Unverbindliche Online-Anmeldung

Uber das digitale Anmeldeformular kann sich der/die Bewerberln unverbindlich fiir die Teilnahme an dem
Vorfinale registrieren. Hierfir ist eine Eingabe der personlichen Daten und das Hochladen eines di-gitalen
Lebenslaufs notwendig. Daraufhin erhalt der/die Bewerberln alle weiteren Informationen per E-Mail.

2. Meniivorschlag und Vorstellungsvideo

Nach der Online-Anmeldung muss das Rezept eines Drei-Gang-Meniis (Vorspeise, Hauptgang, Dessert)
spa-testens bis zum 18.03.2024, vor dem Wettbewerb eingereicht werden, welches den Vorgaben entspricht
(s. Termine & Challenges). Der Wareneinsatz darf dabei pro Meni einen Wert von 16 € / 30 CHF nicht lber-
schrei-ten. Das Rezept, samt Philosophie, und die Kalkulation miissen in das auf der Homepage zur Ver-
fligung stehende Rezeptformular eingetragen werden. Zudem sind sowohl ein druckfahiges Portratfoto als
auch hochaufgeloste Bilder des Meniis fiir die Bewerbung notwendig.

AuBerdem muss jede Bewerbung ein kurzes Vorstellungsvideo im Format 9:16 enthalten in welchem der Be-
werber / die Bewerberin sich kurz vorstellt und sagt Warum er / sie bei Koch des Jahres mitmach und warum
er / sie das Zeug zum Koch des Jahres hat

Erst wenn der Meniivorschlag und alle bendtigten Unterlagen bis zur Bewerbungsfrist (18.03.2024) per
E-Mail an info@kochdesjahres.de eingegangen sind, gilt die Bewerbung als offiziell und abgeschlossen!

3. Timing
« Der Veranstalter informiert die ausgewahlten Kandidatinnen bis Ende Marz 2024 (iber die Nominierung
* Sollte der/die KandidatIn nicht, oder zu spat zum Wettbewerb erscheinen, wird er/sie ausgeschlossen
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Auswahlverfahren

Die Auswahl der Teilnehmerlnnen erfolgt unabhangig von Alter, Herkunft und Geschlecht: Ein-zig die er-
brachte Leistung — das eingesandte Menil - wird gewertet! Die Teilnehmerlnnen der Vorfinale wer-den bis
zum Ende Marz bekannt gegeben. Im Vorfinale werden alle 16 Kandidatenteams an einem Tag in zwei Grup-
pen zu je acht Teams antreten. Fir jede Gruppe wird es eine separate Jury geben - pro Gruppe werden jeweils
die zwei Teams mit der besten Wertung ins Finale einziehen. .

Zwei Wild Cards fiirs Vorfinale

Am Abend vor dem Vorfinalstag findet die Kiichenparty statt, bei der jeder Kandidat fiir ca. 150 ausgewahlte
Gaste ein Gericht zubereiten muss. Hier gilt es die Gaste zu liberzeugen, denn hier konnen sich zwei weitere
Talente Uber einen Publikumsentscheid den Einzug ins Finale sichern. Wer die Wild Card erhéalt wird aber erst
am darauffolgenden Tag bei der Preisverleihung bekannt gegeben. Dabei hat die Wertung des Live-Wettbe-
werbs immer Vorrang vor der Wild Card.

CHALLENGES IM VORFINALE
Vorspeise: Vegetarisch
Hauptspeise: Klassisch Franzdsisch
Dessert: Krauter der Saison

FINALE:
TBD
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Ablauf Vorfinale
Samstag, 04.05.2024
+ Ankunft der 16 Teilnehmerinnen und Assistentinnen
+ Einlagerung der Ware
+ Fragerunde mit technischen Juroren
+ Einweisung in das vorhandene Kiichenequipment
+ Auslosung der Startzeiten fiir den Wettbewerbstag
+ Einrdaumen der Kochstationen und Mise en place fiir die Kiichenparty
+ 19.00-21.00 Uhr Kiichenparty

Sonntag, 05.05.2024

+ Tag des Wettbewerbs

+ Die Kandidatinnen betreten im Abstand von 30 Minuten die Kiiche.

+ Die Vorstellung der Meniis (,Servicezeit”) erfolgt in derselben Reihenfolge und in 30- minitigen Abstanden.
+ jeder Kandidat geht bei jedem Gang einmal mit zum Jurytisch um seinen Gang kurz vorzustellen

Vorbereitung fiir die Kiichenparty (Wild Card Vergabe)

Zwei Wochen vor dem Wettbewerb wird jedem Kandidaten ein vorgegebener Warenkorb mitgeteilt, mit die-
sem Warenkorb muss der/ die Kandidatin ein Kiichenparty gerechtes Gericht fiir 150 Personen kreieren.
Dieser Warenkorb darf 2€ pro Person nicht iberschreiten. Die Kosten dafiir werden von der Organisation
getragen. Dieses Gericht darf fertig zum Vorfinale mitgebracht werden. Vor Ort wird es zuséatzlich anderthalb
Stunden Zeit geben, um das Finishing zu machen. Geschirr wird vor Ort zur Verpflegung gestellt.

Diese Kiichenparty am Tag vor dem Wettbewerbstag (04.05.2024) stattfinden und ist verpflichtend fir alle.
An diesem Abend werden zwei Kiichenparties paralell stattfinden bei der jeweils acht Kandidaten gemein-
sam antreten. Aus jeder Gruppe wird jeweils ein Wild Card Sieger per Publikumsentscheid bestimmt.
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BEWERTUNG

Die Beurteilung der Leistung liegt in den Handen der Tasting und der technischen Juroren, die sich auf unter-
schiedliche Bereiche konzentrieren.

In der Tasting Jury sitzen internationale Sternekdche und Gastrokritiker hochsten Ranges.

PUNKTEWERTUNG

Die Gerichte werden von der Tasting Jury in den Kategorien Geschmack, Textur, Technik, asthetische Pra-
sentation und Kreativitat bewertet. Pro Gang kdnnen maximal 30 Punkte erreicht werden. (Kreativitat: max.
3 Pkt. / Asthetische Prasentation: max. 3 Pkt. / Technik: max. 3 Pkt. / Textur: max. 6 Pkt. / Geschmack: max.
15 Pkt.) Der Transparenz des Wettbewerbs wird oberste Prioritdt eingerdumt. Die Technische Jury bewertet
dagegen die Zusammenarbeit von Koch und Assistent, Abfallvermeidung, zeitgemaRer Umgang mit Lebens-
mitteln, Sauberkeit und Hygiene, sowie das Zeitmanagement am Pass. Sie vergeben maximal 45 Punkte.
AuBerdem kann die Technische Jury Teilnehmerlnnen bei grobem Regelverstol3 disqualifizieren.

Die Punktewertung der Tasting Jury geht mit 70%, die der Technischen Jury mit 30% in die Gesamtwertung ein.

Sollte sich ein Punktegleichstand ergeben, entscheidet die Jury (Mehrheitsbeschluss) in einer geschlosse-
nen Sitzung, welcher der Teilnehmerlnnen gewinnt

ALLGEMEINE REGELN FUR TEILNEHMER UND PREISRICHTER
Zusammengefasste Richtlinien

+ Originalitat

* neue Konzepte und Ideen (Innovation)

+ passende Kombination von Geschmack, Farbe und Prasentation

« appetitliches Aussehen; der Charakter der Produkte soll erhalten bleiben

+ angemessene Garzeiten aller Zutaten

+ Gemiiseséfte (SolRen), Fleischbriihe oder Fischsud kann separat serviert werden
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TECHNISCHE FRAGEN ZUM WETTBEWERB
An Jan Pettke
uber whats app an +4915158724400

ORGANISATORISCHE THEMEN
Nuria Roig
nroig@kochdesjahres.de

Tel. 0176 23 945 234

PRESSETHEMEN
Paula Teichert
paula.teichert@kochdesjahres.de




